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-{artar aus Maestrla Tc

Schalorzat N mit Kriutern,
liveno] \Vinaigrett®

FUR 6 PERSONEN

- 5 Maestria F1 Tomaten
-5 Ananas Tomaten

-3 Green Zebra Tomaten
- 1Schalotte

- 1 Bund Basilikum
AT - Olivendl aus Maussane
- Salz, Pfeffer

Q - Balsamico-Essig
w Maestria F1
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car aus Maestria Tomaten mit Krautern

i aglerlion m
ar .
ﬁfﬁﬂﬁ T Schalotten, Olivend! Vinaigrere
Ve —
l Tomaten schalen, vierteln und die Kerne
entfernen.

7 Tomaten so lange wie maoglich auspressen, dann mit
Olivendl vermischen.

2 Mit Salz und Pfeffer wlrzen, gehacktes BasiliRum,
die feingeschnittene Schalotte und ein paar Tropfen
Balsamico-Essig hinzuftgen.

Q, In runde Dessertformen fullen und Rurz vor dem
Servieren mit Olivenol betraufeln.

Dies ist eine einfache \orspeise. Werden die
Tornaten eine ganze Nacht gepresst, entzieht dieser
Vorgang das gesamte liberfllissige Wasser.
Durch das Hinzufdgen von gutern Olivenol
bekommen sie ein noch feineres Aroma, vor
allem wenn die Friichte gut reif sind.

Fur weitere Rezepte,
Kulturtipps und eine Ubersicht 3
aller Verkaufsstandorte, werfen Sie einen Blick auf % *

www.la-selection-du-chef.com
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