m Vorjahr haben unsere Kunden
die Tomaten bereits gepflanzt
und genossen, so wurde heuer
das Sonnengemiise von ,La sélec-
tion du Chef” wegen ihrer guten
Kultureigenschaft und ihren einzig-
artigen Geschmacks von den Blu-
menschmuck Gdrtnern ausgewahlt.

Kraft, Gleichmafiigkeit, sowie
Stirke und Toleranz gegentiber
Krankheiten sind einige der guten
Eigenschaften des Sonnengemiises
im Garten.

Das wesentliche Merkmal dieser
Pflanzen ist ihr einzigartiger
Geschmack, der schon viele be-
rithmte Sternekéche tiberzeugt hat!

Die wichtigste Eigenschaft unse-
rer Gemisepflanzen ist frisches,
schmackhaftes und nihrstoffreiches
Gemiise zu bieten. All dies dank
eines ertragreichen Gemiisegartens,
der weitestgehend fiir den Ver-
brauch Ihres Haushalts ausreicht.

Die Markenqualitdt La sélection
du chef® exklusiv beim
Blumenschmuck Gértner

Die Tomaten und das Sonnen-
gemiise von La sélection du Chef®
kombinieren den authentischen
Geschmack mit guten Eigenschaf-
ten im Garten (Kraft, GleichmiRig-
keit, Stdrke und Toleranz gegeniiber
Krankheiten).

Fiir eine erfolgreiche Saison
beginnen Sie mit der Bepflanzung
Threr Anlagen erst nach den Eishei-
ligen ab dem Monat Mai.

Welche Zucchinisorte wihlen?

Gértner und Profis schitzen die
Zucchini fiir die Vielfalt der Farben
und Formen, die verschiedene Sor-
ten bieten. La sélection du Chef
bietet Thnen zwei tolle Sorten:

Die langliche Zucchini: Sehr
frithe und ertragreiche Zucchini.
Schoéne zylindrische, dinne und
glinzende Friichte.

Die runde Zucchini: Sie trigt
den ganzen Sommer kleine runde,
fleischige Friichte mit feinem
Geschmack. Sie sind ideal zum Fil-
len. Der Anbau ist sehr einfach.

Welche Paprika- und Chili-Sorte
withlen?

Paprika (Midi): Ideal fiir Garten
und Balkon. Man kann sie leicht in
einem Topf ziehen. Die knackigen,
blockigen, kleinen Friichte sind
ideal fir Salate, Spiefie bzw. als
Grillgemiise.

Bullhornpaprika: Finer der
ldngsten Paprika der Welt, der sei-
nen Namen auf Grund der geboge-

nen Form hat. Seine feine Struktur
und das zarte Fleisch machen ihn
roh zu einem kostlichen Begleiter
zu Vorspeisen oder Salaten, aber
auch gekocht késtlich in allen
Rezepten mit Sonnengemiise.

Violetter Blockpaprika:
Urspriingliche originelle Sorte, die
sehr bekdmmlich ist. Dieser Paprika |
passt wunderbar in alle mediterra-
nen Gerichte.

Baskischer Chili: Alte Sorte.

Alles tiber Auberg

Welche Auberginensorte wihlen?

Viclette Aubergine: Lingliche,
violette Frucht. Die hdufigste Vari-
ante, die ein weiches Fleisch und
wenig Samen hat.

Gestreifte Aubergine:
Aubergine mit italienischem
Ursprung. Originell durch seine
Farbe, die Form ist leicht gewdlbt.
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